“

 MENUS PU RESTHURUNT ®’{WPPLICHATION 8
Pu 23 janvigr au 3 f¢vrigr 2012

LYCEE CHARLES DE FOUCAULD

Lundi 23 janvier
Menu brasserie 20 €

Lundi 23 janvier
Menu brasserie 16 €

Cocktail
5 de crevettes
O
Filet mignon de porc
sauce chasseur

Spatzle printanier & a l’alsacienne @ Légumes du jour
O} 0} Riz soufflg ¢t figugs maringegs au 0 135)
Choux chantilly Choux chantilly rivgsaltgs, ngige de yaourt glacg Génoise sauce anglaise Génoise sauce anglaise

Assiette %«é{‘

\ P

de hors d’ceuvre o
O

Navarin d’agneau

Péicuner & 12115 ¢t aunicauement sur réservation

Mgreredi 25 janvigr
Menu découverte

Jeudi 26 janvier
Menu brasserie 20 €

Jeudi 26 j-a;lvier
Menu brasserie 16 €

Filet dg solg au citron vert
Fing tranche dg magret d’oig
©
Cote de veau soufflge aux %
¢caillgs dg champignons -

Saumon fumé
O
Blanquette de veau
a ’ancienne /

Nids de pates

Créme Dubarry @/;
o) —

Filet de rascasse pané a

I’anglaise, pommes vapeur

Vendredi 27 janvier
Menu brasserie 16€

Potage cultivateur
O
Caneton a ’orange
Pommes gaufrettes
O

§8¢¢
Crépes soufflées

au Grand Marnier
et a l'orange

139)
Volaillg dg Bresse
¢t gscalopg dg foig

D)

Vendredi 27 janvier
Mgnu dgeouverte
Raig cuitg a la pogle
Pargg de patatg doucg ¢t e¢leri 39)

gras ¢n pot au feu

Variation autour dg 'ananas

Lundi 30 janvier
Menu brasserie 20 €

Mardi 31 janvier
Menu brasserie 16 €

Mardi 31 janvier
Menu d¢eouverte

Assiette anglaise

Longe de veau poélée
'\\ A forestiére
e Pommes gaufrettes
=

0]
Génoise créeme anglaise

Potage St Germain
aux croutons
O
Emincé de beeuf

" strogonoff
ol -
b o 4 M
-—r ousse

au chocolat

Huitres gratinges au sabagon

de champagne 9

Pos deg chevreuil
daucg poivrade au cacao
{Inanas roti a I'¢gping vingtte
)

Poire Bellg Helgne

Mercredi 1¢ février
Menu brasserie 20 €

Mereredi 1* fgvrigr
FMgnu gastronomiquge

Jeudi 2 février
Menu brasserie 20 €

Vendredi 3 février
Menu brasserie 20 €

Feuilleté au munster
et au cumin

Civet de biche ‘

Pommes alsaciennes
et chou rouge
bS]
Cerises jubilées

Charlotte dg blinis au
saumon fumg¢ ¢t avocat
30
Saltimboeca alla romana
R¢duction de vinaigre
30}

Bavarois aux fruits frais
¢t biscuits spgculos

Endives braisées
au jambon Q
) ANV

Entrecote grillée
Beurre Maitre d’Hotel

Coquille de poissons
et champignons
b))
Escalope de volaille viennoise
Spaghetti a la tomate

ot Jacques ¢t gergvisses
Jus dg 1ggumes brais¢
ad poivrg dg ching ¢t safran {,/

Filet de boguf au foig gras poglé

Pommes Darphin
b0
Eclair vanille

O
Charlotte aux framboises

et coulis de fruits rouges

Riz au lait, coulis dg fraisgs au vin

Vendredi 3 février
Megnu d¢ecouverte

O

Pommes ¢n rosace
)}
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